Wakefieldova Ruth (1903-1977) a jej Ccokoladovy pokus :)

Kuchynsky experiment Ruth Wakefieldovej z Massachusetts obohatil nielen americka,
ale aj svetovu gastronémiu.

Domaca gazdinka sa niekedy zaciatkom tridsiatych rokov 20. storocia rozhodla, Ze hrubt ¢okolddu kupenu
v obchode poseka nadrobno a kusocky sladkosti prida do maslového cesta, z ktorého robila domace keksy.
Predpokladala, Ze hrudky Cokolady sa v ceste rozpustia a daju keksom Cokoladovu farbu a chut. Nevedela, ze
¢okolada sa sprava podla istych fyzikalnych zakonov a len tak lahko sa nerozpusta. Stastim pre Ruth bolo to, Ze
poznala Andrewa Nestlého, Séfa velkej spoloCnosti na vyrobu Cokolady. Jej nova maskrta sa zacala vyborne
predavat v obchodoch Nestlé a Ruth sa pre tuto spolocnost stala dozivotnou dodavatelkou ¢okoladovych
tyCiniek. Urcite na tom neschudobnela.
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