Pezinska fazulovica :)

Potrebujememe: 200 g fazule, bravcové koleno, mast, cibulu, hladkd muku, cesnak, vegetu, celé nové korenie,
Cierne korenie, bobkovy list, mletd ervent papriku, vodu.

Postup: dékladne umytlu a den dopredu namocenu fazulu a jedno mensie bravcové koleno dame varit.
Pridame koreniny, t.j. celé nové a Cierne korenie, bobkovy list. Ak mame koleno uvarené, zbavime ho koze
a nakrajame. Na bravcovej domacej masti si spenime cibulu, pridame cervenu papriku a hladkd muku. Z toho
pripravime tzv. zaprazku. Zaprazku odstavime a zalejeme studenou vodou - 3 dl. Takto pripravenu zaprazku
vylejeme do uvarenej fazule, pridame nakrajané koleno a nechame zovriet asi 5 minut a dochutime vegetou
a cesnakom.
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