Husacia pecen s jablckami :)
Potrebujeme: bielu husaciu pecen, biele vino, jablka, citrénovu Stavu, cukor.

Postup: na panvicu dame cukor, ked zacne karamelizovat, priddme biele vino, Stavu z polovice citrona
a dohladka vymieSame. Jablka nakrajame na kruzky, odstranime jadrovnik a vykipeme ich v karamele. Husaciu
pecen ocistime, rozpalime v panvici husaciu mast a pecen v nej utopime. PeCieme dvadsat minut, po upeceni
poloZzime kusky pecene na jablka v karamele, podavame ozdobené bobulami hrozna a s bielym chlebom.
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