Pecena kacka )
Potrebujeme: stredne velku kacku, sol.

Postup: kacicu 24 hodin pred peCenim nasolime, poriadne ju aj zvnutra povytierame solou a nechame odlezat
na chladnom mieste. Pred pecenim ju oplachneme, dame do pekaca a pomalicky dve hodiny krytu pecieme.
Kazdu polhodinu ju obratime, popichame, po dvoch hodinach vrchndk misy odkryjeme a kacicu dopecieme do

chrumkava. Mast pocas pecenia zlievame.
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