Fazulova polievka, fyzulnacka :)

Potrebujeme: 150 g fazule, 100 g korenovej zeleniny[1], strucik cesnaku, 30 g slaniny, 20 g masti, 40 g hladkej
muky, 20 g cibule, sol, 1 | vody, Cierne korenie, papriku, zelenu petrZzlenovu viat.

Postup: prebratd a umytu fazulu zalejeme prevarenou, vychladnutou vodou a nechame do druhého dna stat.
Potom ju varime v tej vode, v ktorej bola namocena. K polodovarenej priddame na menSie klsky pokrajanu
zeleninu a dovarime do makka. Polievku osolime, zahustime zaprazkou, ktord pripravime zo slaniny, masti,
hladkej muky, cibule, cesnaku a sladkej papriky. Pred odstavenim zo sporaka pridame zelenu petrzlenovu vhat.
Podavame so Sirokymi rezancami.

[1] Mrkva, zeler, petrzlen.
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