Sciskanice zo zemiakového cesta :)

Potrebujeme: 800 g zemiakov, 150 g hrubej muky, sol, pomleté oskvarky, husaciu mast.

Postup: zemiaky uvarime v Supke, nechame vychladnut. Potom ich oSupeme, prelisujeme alebo postridhame,
pridame muku, sol a vypracujeme cesto. Cesto rozvalkame na kolesa v priemere asi 16 cm. PeCieme ich
nasucho na teflénovej panvici alebo platni. Hotové posypeme Ciernym korenim alebo oSkvarkami, sto¢ime ako

palacinky a konce ohneme pod seba, dobre ich omastime mastou a upecieme do chrumkava. Podavaju sa
k polievkam.
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