Tekvicovy privarok :)

Potrebujeme: 1 a % kg tekvice, 50 g masti, 60 g hladkej muky, 2 a % dcl mlieka,2 dcl smotany, ocot, sol, kbpor.

Postup: ocistenu tekvicu postrihame na hrubSom strihadle a osolime. Z masti a muky urobime bledu
zaprazku, pridame osolenu tekvicu a chvilu spolu mieSame. Ked tekvica pusti trochu Stavy, podlejeme mliekom
a uvarime do makka. Potom pridame ocot alebo citronovu Stavu a dochutime kyslou smotanou. Do hotovej
pridame posekany képor. Namiesto tekvice sa da pouzit aj cukina.

Malokarpatska kuchyna 1t

Copyright © 2013 - 2026 Encyklopédia poznania 1/1


http://encyklopediapoznania.sk/clanok/1346/malokarpatska-kuchyna
http://encyklopediapoznania.sk/clanok/1346/malokarpatska-kuchyna

