Zemiakova baba, gerhen :)

Potrebujeme: 1% kg zemiakov, 70 g masti, 50 g cibule, 2 zarovnané polievkové lyZice hladkej muky, sol, Cierne
korenie, majoran, rasca, 1 vajce.

Postup: ocistené zemiaky postruhame, priddme nadrobno pokrajanu a na masti doruzova oprazenu cibulu,
hladkd muku, vajce, sol, Cierne korenie a majoran. Na dobre vymastenej panvici peCieme malé placky alebo
cesto vylejeme na hrubo vymasteny (nerozpustenou mastou) a hladkou mukou posypany plech, upecieme
v rdre a pokrajame.
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