Grobské lokse :)

Potrebujeme: 1 kg zemiakov, asi 400 g hladkej muky, sol.

Postup: umyté zemiaky uvarime v Supke, vychladnuté eSte ocistime, zomelieme a posolime. Potom pridame
tolko hladkej muky, aby cesto, ktoré z masy vypracujeme, bolo hladké. Z hotového cesta urobime 3Sulok,
z ktorého okrajujeme asi jeden a pol cm hrubé kisky a na pomucenej doske ich natenko vyvalkame. Pecieme
nasucho na rozohriatej kovovej platni. Pred podavanim potrieme vypekom z pecenej husi.
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