Linecké srdiecka :)

Potrebujeme

na cesto: 125 g makkého masla alebo tuku na pecenie, 125 g praskového cukru, 1 vajicko, 1 polievkovu lyZicu
CereSnovice, 125 g muky, 150 g mletych mandli, 2 polievkové lyZice fubovolnej strihanej ¢okolady, 1 Cajovu
lyZicku Skorice, na Spicku noza drvenych klincekov.

Okrem toho: miku na pomucenie dosky a plechu, 1 Zltok, 1 polievkovu lyZicu kondenzovaného mlieka,
malinovy dZzem a praskovy cukor na posypanie hotovych srdiecok.

Postup: najprv dohladka vymieSame tuk, vajicko a CereSniovicu. Potom pridame preosiatu muku, mleté alebo
strihané mandle, ¢okoladu, Skoricu a klinceky. VymieSame hladké cesto a 60 minut ho odloZzime do chladu.
Potom na pomucenej doske vykrajujeme srdiecka - priblizne 5 a 8 cm velké. Polovici menSich a vacsSich srdieCok
vykrojime este do stredu mali¢ky otvor. Potom vidlickou rozslahdme Zltok a srdie¢ka nim potierame. Celé
srdiecka (bez vykrojeného otvoru) potierame iba po okraji a srdiecka s vykrojenym otvorom potierame celé.
Nakoniec srdiecka s vykrojenym otvorom poukladdme na srdiecka bez vykrojeného stredu, do srdieckového
otvoru dame malinovy dZzem a pecCieme v dobre vyhriatej rure priblizne 20 minut. Upecené a vychladnuté
srdiecka dobre pocukrime.
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