LokSe s makom po zahoracky :)

Potrebujeme: 1 kg zemiakov, 300 g hladkej muky, trocha soli, mast, slivkovy lekvar, mak, praskovy cukor.

Postup: zemiaky uvarime v Supke, nechame vychladnut, oSupeme ich a na pomucenom lopari roztlacime.
Pridame muku a sol a vypracujeme hladké cesto. Z cesta si vytvorime valec, ktory pokrajame na rovnako velké
kusky. Na pomucenej doske ich vyvalkdme na placky, ktoré nasucho z oboch stran pecieme na platni alebo
teflénovej panvici. Upe€ené pomastime mastou, potrieme slivkovym lekvarom, skrdtime a posypeme mletym
makom s cukrom.
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