Skvarkové pagaciky :)

Potrebujeme: 500 g polohrubej muky, 250 g margarinu, 50 g drozdia, 2 dl mlieka, 2 vajcia, sol, 250 g Skvariek,
100 g hladkej muky, 1 vajce na potretie.

Postup: na doske spracujeme muku s margarinom, vykysnutym kvaskom, vajcami a so solou. Skvarky
zomelieme a premieSame s hladkou mukou. Cesto rozvalkdme na Stvorec, nan polozime zomleté Skvarky
s mukou sformované do mensieho 3tvorca, zabalime ho cestom, rozvalkdame, preloZime na sp&sob listkového
cesta a nechame chvilu odpocivat. Prekladanie opakujeme trikrat. Nakoniec cesto rozvalkdme na plat hruby
1 cm, povykrajujeme okruhle pagaciky, na povrchu pagacikov urobime noZzom mriezky, dame ich na plech
a nechame nakysnut. Pred pecenim ich potrieme rozSlahanym vajcom. PeCieme v dobre vyhriatej rure.
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