Zahoracka kapustnica :)

Potrebujeme: 1 kg kyslej kapusty, 500 g bravCového pliecka, 300 g bravCovej pecienky, 1-2 Udenej klobasky,
2 surové zemiaky na zahustenie, zopar zrniek celého korenia, bobkovy list, 1 cibulu, 3 struciky cesnaku, sol,
rascu, susené hriby, majoran, trochu masti, maku a ervenu papriku na zaprazku.

Postup: kapustu najprv premyjeme v teplej vode, aby nebola velmi kysla, vyzmykame ju, trochu pokrajame,
zalejeme vodou a dame varit. Pridame vSetko maso a uvedené prisady a varime, az kym je maso makké (okrem
pecienky, td varime len 10-15 minut). Vyberieme maso aj klobasu a do kapustnice najemno postrihame surové
zemiaky. Trochu povarime, pridame zaprazku, opat povarime, potom polievku odstavime. Priddme do nej
maso, klobasu a pecienku, vSetko pokrajané na kusky a na tanieri mdéZeme eSte posypat nadrobno posekanou
petrzlenovou vihatou. Podavame s chlebom.
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