Zahoracky gulas :)

Potrebujeme: 400 g bravcového pliecka, 400 g hlavkovej kapusty, 200 g cibule, 60 g tuku, 2 dl sladkej smotany,
20 g hladkej muky, 10 g mletej Cervenej papriky, 10 g cukru, ocot, 10 g suSenych hribov, vodu alebo vyvar, sol.
Postup

1. BravCové pliecko ocistime, umyjeme, osuSime a pokrajame na vacsie kocky.

2. Cibulu pokrajame nadrobno a na rozohriatom tuku ju spenime do zlatista Pridame nakrajané maso, Cervenu
papriku, posekané susené hribiky a osolime. VSetko podlejeme vodou alebo vyvarom a dusime. Pred
dokon&enim priddme pokrajanu hlavkovu kapustu, cukor, ocot a vietko udusime do mékka. Stavu nakoniec
zahustime zaprazkou, prevarime a pred podavanim zjemnime rozslahanou smotanou.

3. Zahoracky gulas podavame s varenymi zemiakmi alebo s knedlou.
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