Draci ohen (Lung-chou/zo S”-€chuanu) :)

Potrebujeme na 4 porcie: 500 g bravcového pliecka, 2 cibule, 2 cervené a 2 zelené papriky, 200 g Salotky, 1
stredne velky ananas (asi 500 g), 250 g malych Sampifiénov, 2 PL s6jového oleja, 150 ml hydinového vyvaru,
4 CL raj¢iakového pretlaku, 5 PL ¢&ili omacky, 2 CL ruzovej papriky, 1/2 CL mletého ¢ili korenia, 1 CL &inskeho
korenia, 1 CL tabaska, 100 ml ryZzového vina alebo cherry.

Postup:
1. Maso nakrajame na 1,5 cm velké kocky. Cibulu oSUpeme a nasekame nahrubo.
2. Papriky umyjeme, otistime, rozkrojime na tvrtinky a tie pokrajame na malé rezanceky. Salotku o3tpeme.

3. Ananas oSUpeme, rozrezeme na Styri diely, zbavime drevnatého hlubu a nakrajame na malé kusky.
Sampindny ocistime a umyjeme.

4. Olej rozohrejeme a opecCieme na nom kocky masa. Priddme nahrubo nakrajanu cibulu, rezanceky papriky
a vSetko spolu usmazime.

5. Postupne pridavame huby, Salotku, ananas, zmes rozriedime vyvarom a vmieSame do nej rajciakovy pretlak.
Omacku dochutime ¢ili omackou, ruzovou paprikou, mletym cili, Cinskym korenim a tabaskom.

6. Ragl nechame na malom ohni eSte 3/4 hodinu pod pokrievkou dodusit, pricom ¢asto mieSame. Nakoniec
vSetko zalejeme ryZzovym vinom alebo ochutime sherry a podavame hortce.

Poznamka a nasa rada:
€as pripravy je pribliZzne hodina, kto uprednostriuje menej ostré jedla, zniZi si mnoZstvo €ili omacky a mletého cili.
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