Jarné rolky :)

Potrebujeme: 250 g mletého masa, 250 g hladkej muky, 2 kusky zelerovej viate, 2-3 vacsSie hriby, 2 zelené
cibulové vnate, 1 strucik cesnaku, 100 g séjovych klickov, 3 dl oleja, 2 polievkové lyZice sdjovej omacky, 3 dl
vody, kukuri¢nt muku, sol.

Postup: zeleninu a hriby nakrajame (cibulu a s6jové klicky nadrobno). Z muky, soli a vody urobime palacinkové
cesto a pripravime palacinky. Mleté maso oprazime na hortcom oleji, pridame zeleninu, prilejeme so6jovu
omacku a nechame este chvilu na horucej panvici. Palacinky naplnime masovo-zeleninovou zmesou, zrolujeme,

obalime v kukuri¢nej muke a na horticom oleji upe¢ieme do chrumkava. Cerstvé a teplé podavame ako
predjedlo.
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