Sladkokysla polievka :)

Potrebujeme: 100 g kuracich pfs, 10 ks suSenych Cinskych hribov, 1 vacSiu alebo 2 mensie mrkvy, 1 strucik
cesnaku, 2 vacsie mladé cibule spolu s vhatou, 1 €ajovu lyzicku cili pretlaku, 2 kocky kuracieho bujonu,
1 polievkovu lyZicu oleja, 1-3 polievkové lyZice kukuri¢nej Skrobovej muky, 1-2 polievkové lyZice séjovej omacky,
3 polievkové lyzice bieleho vinneho octu, 1 ajovu lyzicku cukru, 1 Cajovu lyzicku Cervenej papriky, trocha octu
alebo vinneho octu.

Postup: susSené huby zalejeme 3 dl vriacej vody a nechame ich prikryté 15 mindt odstat. Medzitym pokrajame
kuracie prsia na drobné kusky. Mrkvu a cibulu nakrajame na tenké kolieska, vhat posekame. V panvici na lyZici
oleja kratko oprazime pretlaceny cesnak so Stiplavym pretlakom. Dolejeme 1,3 dl vody a pridame bujénové
kocky. Huby vyberieme z vody a nakrajame ich na tenké platky. Vodu nevylejeme. Potom ich pridame do
polievky spolu s kuracim masom a mrkvou. Nechdme zovriet a varime pat az osem minut. Zaroven pridame
trochu korenia, cukru a Cervenej papriky. Kukuri¢nd skrobovl muku rozmieSame s malym mnozstvom stavy,
v ktorej sa [Uhovali huby a priddme s6jovd omacku a vinny ocot. Vlejeme do polievky a varime za rychleho
mieSania. Vajicka rozmieSame a za staleho mieSania pridame do vriacej polievky. Nakoniec pridame aj bielu
Cast cibule a dovarame eSte minutu az dve. Odstavime z ohfa a ochutname, ¢i je polievka dostatoc¢ne kysla. Ak
nie, priddme trochu octu. Pred servirovanim posypeme nadrobno nakrajanou cibulovou viatou.
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