Banica so syrom :)

Potrebujeme: Strudlové cesto (1 balenie), 4 vajictka, téglik bieleho jogurtu, 300 g balkanskeho syra, 1 dcl
rastlinného oleja, 1 zarovnanu cajovu lyzicku sody.

Postup: v miske rozmieSame vajcia, pridame rozdrobeny balkansky syr, biely jogurt, sédu a % dcl oleja.
ZvySkom oleja vymastime plechovu formu, do ktorej vlozime % Strudlového cesta tak, aby pokryvalo celd
plochu plechu. Prstami vytvarujeme okraje vysoké asi 1 cm. Jednou naberackou pripravenej zmesi rovhomerne
vyplnime vzniknuty priestor. Toto opakujeme asi 4-krat tak, aby posledné poschodie banice tvorila zmes. Banicu
pecieme v trube pri teplote 200 stupnov asi 30 minut. Po upeceni ju prikryjeme vlhkou utierkou.
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