Kebapcety a kjuftety :)
Potrebujeme: 600 g mletého bravfového masa (z hrude), 400 g mletého telacieho masa (z krku), 1 dl vody, 3-4

zelené vhate mladej cibule, %2 viiatky petrzlenu, Stipku Cubrice[1], 5 g korenia, 20 g soli a olej.

Postup: z pripravenych surovin vyrobime zmes, z ktorej vytvarujeme valceky. Tie peCieme v oleji na panvici
alebo pripravime grilovanim. Podavame s opekanymi zemiakmi. Ak namiesto valCekov vytvarujeme zo zmesi

placky, hovorime o kjuftetach.

[1] Zmes korenia, ktoru tvori sladka aj paliva paprika, €ierne a biele korenie, sol'a hlavne saturejka. Ta dodava zmesi typicku
chut a vonu. Korenie vonou pripomina ligurcek a je typické pre celt balkansku kuchyniu.
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