Na husacich hodoch v minulosti :)

Kym sa dostala hus na hlinenej ,,pekarni” do pece a stade vabivo upecena na prestrety stol, vyziadala si nemalo

opatery a rozmanitého krmu. Gagotajuci kfdel neraz vtrhol do zeleninovej Ci kvetinovej zahradky a spasol
vSetko, ¢o mu prislo pod zobaky. Ak si nedali dievky pozor na rozmarin, veru aj ten im husi pozostikovali.
Buducej mladuche to zasa vynahradili tepluskym perim do ,,milovnice” a duchien, ktoré dostala do vybavy. Aj
gazdovia sa dost nahundrali na tento pazravy hyd, lebo najva¢Smi sa tahal do zakdzaného - do kukurice,
dozrievajuceho jatmena alebo do kriZzov na strniskach, kde pasaci cez vakacie viac vycinali, nez striehli na husi.
A tak rano alebo vecer dohnali husiari zavSe kfdel domov ,,s tvrdymi hlavami*, ¢ize nenapaseny a babenka
museli hiskam pohodit dajaké to zrno, aby len dobre rastli a boli pekné sta labute.

Nuz a takto Coskoro priSiel den, ked najkrajSie husky z kfdla vybrali a ,hodili za kolky” na kfmenie. Tym ¢inom
byvali najma dlhokrké gunare odsudené na predaj zaZiva, Ci upecené, ale v kazdom pripade sa dostali na misu
i pri dajakej vyznamnej3ej prilezitosti. V. dome cakali vari prirastok do kolisky alebo si uz dievka probovala
Cepiec. Ani putnikov do Mariatalu nemohli vystrojit s prazdnymi kampsami a sotrami, lebo darmo by boli potom
domajsi cakali dajaké ,,putové”. Aj sladkym hroznom a mustom presyteny oberaci si s chutou zajedli dobrej
husaciny. No najvacsia pohroma sa vznasala nad husami pred hodmi, ktoré na zapadoslovenskych dedinach
odbavovali zvacsa po nove koncom leta a v jesennom obdobi.

Gazdina sa s huskami naostatok potrapila eSte so tri-Styri tyzdne. Za ten cas im varila, solila, mastila staru alebo
novu gulatu kukuricu a kfmila ich spociatku tri razy denne, neskor, pri posledku i menej, podla toho, ako vyZzivali
a priberali. U prisnej a zadrapcivej svokry aj pri tejto robote sedela nevesta na husiach ako na Zeravom uhli,
najma ak sa tazko kfmili a ak daktorej ,,zaskocilo zrnko" do gagora. Na Stastie byvalo v dedine vzdy zopar Zien,
¢o vedeli zru¢ne pomOoct - zachranit hus od zadusenia a mladicu od posmeskov.

A ked uz vykfmené husi od vlastnej vahy ledva stali na nohach a tuk ich dusil, takze dychcali, aj ona prileZitost
bola predo dvermi, domajSie Zeny ich poriadne vykupali na potoku ¢i doma a na noc im postlali hodne slamy.
Pravda, husi nepodkusovali slinky iba upecené na tanieri, ale eSte za kolkami bezprostredne pred hodmi, ked uz
boli stice na pekarniu alebo sa dali dobre spenazit. Vtedy nastala zlodejska prileZitost pre dlhoprstych, ¢o sa na
noc obuvali a rano vyzuvali. KradeZe husi patrili k predhodovej atmosfére a komu sa stala Skoda, o posmech sa
uz nemusel starat. No gazdiné povacSine Stastlivo dokfmili svoje husi a napokon ich v3e i za pomoci chlapov
zarezali, pricom Zeny ,,chytali” krv na misu so solou a nakrajanymi zemlami, nasiaknutymi vodou, alebo
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mliekom. Tuto zmes kucharka dobre rozmieSala, dosolila, ,,napravila” rascou a korenim, omastila a dala na
pekac alebo do rajnice praZzit na pripravenu uz cibulku. V niektorych domacnostiach prazievali husaciu krv na
menSich pekarnickach v peci. Vtedy bola uzZ plna kuchyna Steklivej vone a Cerstvo uprazena husacia krv nemala
kedy ani vychladnut, lebo s chlebom chutila ako maloktoré jedno. Na okoli Trnavy su dakde dodnes chyrnou
maskrtou tzv. krvavé lokSe zo zemiakového cesta, naplnené upraZenou husacou krvou.

Zarezané husi Zeny o3klbali a odoIné chlpy opaélili, lebo chlpata husacina mala slabsi odbyt pri predaji. Cisto
poumyvané husi potom ulozili na velké koryto do chladnej vody, aby stuhli. O tri-Styri hodiny pobruseny n6z
otvoril tukom zarastené brucha husi a Sikovné prsty gazdinej vybrali z nich vietko ,,mastné” i vnutornosti,
z ktorych bola nejcennejSia pecen, pravda, ak sa po nej nerozliala ZIC. Velké vydarené peCene putovali
v minulosti surové ¢i upecené do koSov fliarok a ,,peCienkarov” alebo ich zZeny chodili predavat do blizkych
miest. DomajSi skonzumovali iba malé pecene, za ktoré sa gazdina aj tak trocha hanbila.

Zdnuka i zvonku poriadne nasolené husi stali vySe dna na hlinenych pekarniach, kym ich neposadzali do pece,
ktoru bolo treba vykurovat zavSe i tri razy, aby sa husacina dobre vypiekla, pekne pri¢ervenala a ostala makka.
V husacine sa pekavali aj peCene. Pri pretahovani husi zlievala gazdina z pekarni vytopend mast do vylievaného
hrnca alebo galetky a husacinu obratila, aby sa upiekla na obe strany. Naostatok eSte husi podliala vodou, aby
sa z hustych zvySkov masti na dne pekarni vytvorilo hodne husacej omacky - macalky, ktora sa tesila velkej
oblube. Mladi i stari namacali potom do nej smidky chleba alebo Specidlne na to upecené lokSe. Tieto lokSe zo
Srotovej muky, ¢i ,,slizového" cesta, zarobené vodou, pekavali na holej peci pocas prikurovania alebo po
vytiahnuti husaciny. Z rovhomerne upecenych a tvrdych lokSov si jedaci odlamovali a po kusku ich namacali do
spomenutej omacky. A Ze im znamenite chutilo, netreba ani pripominat. V niektorych domacnostiach dali
stvrdnuté lokSe najprv zmaknut do horucej vody, vSe zmieSanej spolovice s mliekom, potom ich omastili
macalkou a kladli na plytkd hlinend misu, kde sa veru dlho nezabavili. Po takomto chutnom a slanom olovrante
nazreli do dzbanka s vinom aj Zeny, zle nepadla ani Cierna kava. Aj makké lokSe zo zemiakového cesta,
pomastené macalkou dobre sa Smykali dolu hrdlom.

Z pece vytiahnuta husacina vychladla na pekarniach a pritom rozburila svojou vénou celé stavanie. Hladny a ¢i
syty dostaval sa do akéhosi chutového vytrzenia, ktoré bolo mozné ukojit iba husacim stehnom, alebo ¢o len
krkom.

Po husacine Supli do pece plechy s dynovymi jadierkami - ,,zrnkami” - ktoré sa tam tak znamenite upiekli, ze
svojou husacinovou vériou a prijemnou chutou zvadzali malych aj velkych, takze [dskaniu za vecerov
a nedelnych popoludni nebyvalo konca-kraja.

Z husacich drobov, hlavy, krku, srdca, Zaludka ,puchora“, n6h a kridiel varievali vybornu drobovu polievku
s vyvaranymi slizmi alebo Zemlou.

Ani husacie oSkvarky s chlebom sa nezahanbili pred ostatnou poZivfiou, no pekavali z nich najma chutné
pagaciky.

Staré husi a gunare mavali obycajne hrubSie a pevnejsie Creva, ktoré zavse gazdiné dobre vyumyvali a naliali
Jjalitkovymi” plnkami, takZe aj bez zakalacky si hostia pochutili na rozmanitych druhoch jalit a jaternic.

Husacinu, urenu na odpredaj, skupuvali podomovi priekupnici alebo ju Zeny predavali na trhu v meste, kde ju
ponukali vcelku, rozkrojend na polovicky a Stvrtky, podla zaujmu kupujucich. Miestami Sikovné trhovnicky
pridavali k husacine macalkou presiaknuté lok3e, ¢im si prilakali tolko kupcov, Ze Coskoro nemali ¢o predavat.
Nuz Sikovnost- nijaké Cary! Aj v niekdajSich viechach bola prileZitost kipy pecenej husaciny celkom prirodzenou
vecou.

Husacina natolko ovplyvnila v jesennom obdobi vidiecke hody, Ze na rozdiel od jarnych, letnych a zimnych
chramovych sviatkov dodnes ich nazyvaju aj ,husacimi hodmi“. Pravda, na jarné hody taktiez padne za obet
dajaka ta vynesena hus alebo velikansky stary gunar, ale maso z nich tazko nazvat bez vycitky svedomia
husacinou a slabSie zuby nech si na fiu ani netrdfnu. Tymto nedeliam skutocne najlepSie sved&i nazov
~cereSnové”, ,Salatové”, alebo akéhokolvek uz iného oznacenia hody. Hodari sa na nich m6zu aspon uteSovat,
Ze si to vynahradia na ,michalskych”, ,martinskych” alebo podobne sa im hojnostou vyrovnavajucich hodoch
pod patronatom zhovievavého Usmevu daktorého iného svatca ¢&i svatice. Prvymi hodmi v roku su vraj
Jtrojkralové” a poslednymi ,katarinske”, no oboje mozno nazvat aj ,zakalackovymi“ hodmi. Niektorym dedinam
nestacila jedna nedela na hodové rozveselenie ducha i tela. Okrem hodov vymysleli si eSte aj ,hodky"” - jedny na
pamiatku posviacky chramu a druhé na slavu jeho patréna. Cez letné hodové nedele byvali pravidelné burky
a cez jesenné Casto prsiavalo. Vtedy v skupejsich domoch tajne dufali, Ze za dazda hodari nepridu. Ale horkyze!
Boli to zbytocné nadeje. Kto ¢o len trochu vladal, dokrivkal sa na hody aj o jednej nohe.
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Kedysi trvali vraj hody ,od piatka do piatka”. Na tolky ¢as a pre pocetnu zidenu rodinu i priatelstva bolo treba
nachystat riadne mnoZstvo mésa, petiva a pijatiky. Predhodovy tyZzdefi byval veru velmi rudny. Zeny si nemali
ani kedy poklebetit. Ved najprv museli usporiadat, omazat a vylicit cely dom vapnom aj farebnymi hlinkami. Ani
~Svajky”, krajcirov a obuvnikov nemohli prestat surit, aby im slUbené nové ,parady” k hodom naisto urobili. No,
hlavné pripravy sa predsa len odbavovali v kuchyniach. Vsade bolo plno mlieka, smotany, masla, masti,
v3elijakych posypok a natierok, muky, plechov a storakého riadu. Na koryte nestacilo cesto ani kysnut na celu
pec chleba a mnoZstvo rozmanitych kolacov.

"

Kucharky uz v stredu vymiesili z hladkej muky s maslom alebo husacou mastou cesto na ,putraky
a povykrajovali z neho formickami rozli¢né tvary, ako tulipany, hviezdicky, vtaciky, srdiecka, kolieska, venceky,
mesiaciky atd. Ak do cesta pridali ,salajku”, cez hody zjavilo sa na stole ,salajkové putrové”. Ked mali chlapi
trocha volného ¢asu a sucit s kucharkami, priloZili aj oni ruku k hodarskemu dielu. Mladenci tikli v drevenych
maziaroch Zeleznymi tikmi mak, a7 tak povala stfpala a drncalo vietko, ¢o viselo na hradach. Dedko rozbijali
orechy, gazda zniesol slamu a iné razdie na vykurovanie pece a Sarvanci potajomky maskrtili.

Vo Stvrtok skoro rano v domacnostiach zarezovali a ,pistuvali” husi. V bohatSich gazdovstvach, najma ak cakali
vela hodarov, ,pichli” prasa alebo zabili tela. K novembrovym hodom byvali uz aj zakalacky, ktoré zabrali
nemalo Casu. Pri tejto prilezitosti navarili ,zabijacej kapusty” i huspeninu a odlozili do chladnej miestnosti na
pohodové dni. Vo Stvrtok varila gazdina zvycajne k obedu drobovu polievku z husacich drobkov so smidkami,
Zzemlou alebo ryZzou. Droby sa jedli s chlebom. Veceru tvorila husacia krv, chlieb a ¢ierna kava. Akoze inac,
gazdovia- vinohradnici chystali uz pomaly vino pre hodarov, ¢o sa neobislo bez koStovky.

Ale Zzenam sa vecCerou den nekondil. ESte vo Stvrtok vecCer zarobili kvasok a v piatok zavcas rana vymiesili cesto
na kolace, caletky, baleSky, branky, dakde aj mrvane a iné pecivo. Prvé 3li do pece osuchy- velké baleSe
z kolaCového cesta, omastené maslom a natreté kaSou z krupice a tvarohu; pre chlapcov slané, pre Zeny a deti
sladké, lebo v ten den boli hlavnym jedlom. Z prvej pece vysli aj slané baleSe, omastené maslom ¢i husacou
mastou a malé lekvarové, tvarohové a iné balesky. Druha pec vydala na svetlo mnoZzstvo kolacov zavinakov-
makovnikov, orechovnikov, syrovnikov, caletky a dakde mrvane. Toto pecivo odkladali do komor alebo na
koryte do chladnej ,prednej izby".

V novSom Case dostal sa tento druh kolaCov akosi do Uzadia a kucharky zacali podliehat méde aj v kuchyniach.
Ujimalo sa zakuskové pecivo ,féliové”, ,snehové”, ,den aj noc”, ,kokusové”, rozmanité kusky z viacero vrstiev-
~dvojradové”, ,trojradové” a kto by vedel vymenovat vsetky tie ,pocheraje” alebo ,putrtajky”.

V sobotu piekli gazdiné husacinu. V skutocnosti to bol uz prvy hodovy den, Comu nasvedcoval i obed z drobovej
polievky a lokSov s husacou omackou, ako aj veCera, ktoru tvorila husacina s uhorkami a vinom. V ten den
dostali sviatonu nadielku aj miestni kostolni Zobraci, ktori sa chodili modlit z domu do domu. Na zajedok
dostali husaciu krv, ktoru zjedli hned na dvore, a do koSov po dva baleSky alebo zavinak ¢i caletku. Toho dna
dobre obisli i cudzi Zobraci.

Hodova nedela sa vyrovnala najvacsim sviatkom. Na ranajky postavila gazdina pred domajsiu Celad hrniec bielej
kavy a misu s pokrajanymi caletkami alebo mrvanom. Kde chlapi oblubovali ¢iernu kavu, dostali k nej ,branku®.
Ale nechybala ani husacina a pecert makkého razného chleba.

Domaci sa s ranajkami poponahlali, aby uvolnili stdl pre hodarov, o uz pomaly prichadzali z osad a miest pesi
alebo na lahkych koSinovych vozoch. Gazdovski mladenci k tejto prileZitosti vyplietli kofiom hrivy lykom a sami
dosli v plnej parade. Podobne aj vSetci ostatni hostia. NajmladSie hodarstvo sa zvitalo eSte hlu¢nejSie nez stari
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spolubojovnici po dlhych rokoch. Osadski Sarvanci sa vypytovali domajSich na koloto¢, kramarov a na ostatné
vzacnosti hodovej nedele.

Vyzametana a vypolievana ulica sa Coskoro jarabela pestrymi oblekmi mladeze i starSich. VySivky na nich hrali
vietkymi farbami a drahé nite na sinku az oci oslepovali. Dievkam udavali krok ¢izmy- vizgacky s farebnymi
Stepovkami na patach.

Najmladsi sa z kostola zatulali bod Siatre, aby mali prehlad o vSetkych dobrotach a krasach v kramoch - nuz
a domov dosli vSe, ked uz vSetci hodujuci sedeli za stolom. Hodovy obed tvorila hovadzia alebo slepacia
polievka so Safranom a vyvaranymi ,slizmi“, hovadzie maso s chrenom alebo raj¢inovou omackou, gulas
z bravfového masa a ,paprikas” z vlanajSieho kohuta. V bohatSich domacnostiach upiekli malé prasa alebo
nachystali telaciu a bravCovu pecienku. Novsie byvali aj vyprazané kurence. PravdaZze husacina bola
samosebou. K masam okrem chleba mavali rozmanito pripravené zemiaky, najma uprazené a vo forme 3alatu.
Aby sa jedla dobre poliehali a urobili miesto aj pre nasledujlce dobroty, nalieval gazda stolujucim do poharikov
Cervené alebo biele vino, s ktorym si vospolok strngali a pripijali. Zeny a deti sa pustili este do sladkosti a chlapi
zotrvali pri dzbanku do posledku. Dobri jedaci prisli na svoje, lebo sa najedli a napili ,ako na hodoch*.

Mladez sa poobede vybrala na chvilu do dediny, najmensi dostali po Sestaku na hromy, ,kocka mechu” alebo na
iné maskrty a pritazlivé zazraky, ktoré zvadzali drobizg pod $iatre a ku krdmom. Zeny upratali zo stola a potom
si do druhého zvonenie na litanie trochu poklebetili. Chlapi vysli na dvor a prezerali si gazdovstvo. Zvacsa
koniari sa tak zahruzili do svojho oblUbené Zivlu, Ze ich museli z kuchyne na ,neSpor” zavolat.

Na hodovy olovrant hrala prvé husle husacina v celej svojej krase a so vSetkou chutou. Pravdaze bolo i vino,
Cierna kava s rumom a zo stola ani neskladali misky s putrakmi, baleSkami, pokrajanymi zavinakmi a ¢o len Zeny
napiekli.

A v ten den si uzZ rodina nesadla vietka spolo¢ne okolo stola. Kazdy veceral kedy chcel a ¢o chcel, lebo najma
mladym najprednejSia bola ,muzika”, ktorej organizaciu mal na starosti ,paholsky - mladensky richtar.”.
Urcoval, kto donesie jest muzikantom, ktorych byvalo zvycajne pat. Dve dievcence im nachystali olovrant : misu
gulasa alebo huspeniny, pol pecfia chleba a kolace. Iné dve im na veceru priniesli celd husacinu, pol pecria
chleba a kazdému po dva zavinaky. Mladenci im obstarali zasa dostatok vina. Lebo hladny a smadny muzikant,
je horSi nez rozsusena kara.

Ked takto opatrili struny aj slaky, veselost nedala uz na seba cakat. Polky, verbunky, valciky, krajcpolky, sotiSe,
Cardase, tance Suchané, natriasané i rucnikové rozvirovali krému az do polnoci. Oblubené boli verbunky, v
ktorych ukazovali mladenci svoju vrtkost na poteSenie celého tanecného kola i prizerajucich sa. Za spevu
a tlieskania vyskakovali aZ po hrady a pritom si plieskali na saru. Cim vy33ie a dlhsie - tym va&3i chyr a slaval!
Neraz dosli osadski mladenci s vynikajucim verbovnikom, ktory ,uskakal” aj najlepSich miestnych ,skokanov”
a mohol byt ohen na streche ak osadenia okrem toho nereSpektovali domacich mladencov a predchytovali im
v tanci najkrajsie dievCence. Vznetlivé natury, ked mali eSte aj ,pod forgom” raz-dva sa pustili do seba, lebo vraj
nebyvalo hodov bez bitky. Najhor3ie bolo, ak sa v trme-vrme zablysli noZe. Coskoro sa v3etko rozpfchlo.

No kym iSlo vietko po poriadku, muzikantov obmienal spev. ,Husacinové ovzduSie” vladlo i tu a nevystal
z z priliehavej pesnicky aspon jeden vers:

,Davalo dievéa husom

v komore pod obrusom,
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ddvalo gundrovi -
Svdrnemu Suhajovi.”

V prestavkach sa diev€ence poponukali kolacikmi o si priniesli v Satkach, uslo sa najma osadankam, ku ktorym
sa zavse pritreli i Suhajci. Potom sa opat rozkrutilo kolo, v ktorom mladenci drZali diev€ence jednou rukou okolo
pasa a druhou pokyvovali nad hlavou podla melédie - pre hodovu naladu bolo typické toto gesto ,ruka hore”.
Podaktori si privela uhol ¢i uz v dobrej voli alebo zo Zialu, Ze sa mu diev€a vykruca s inym - i zaspal niekde na
boku. NuZz, v prestavke si ho mladez vzala na musku a zaspievala mu:

LZaspal na lavici,

kone v soSovici,

dobrd mild bola,

Ze ho zobudila.”

A nedali mu pokoja dokial, kym ho nepresli driemoty a nerozveselil sa. ESteZe Co, zoZierat sa pre jednu sukriul!

Kym ,muzika hrala - drncala”, stari sedeli doma pri husacine a vinku , deti zase zhrcovali sa okolo Siatrov
a podla stavu svojich financii si po dlhom vyberani daco kupili, alebo preglgovali slinky a pasli si na tych
krasach a dobrotach aspon oci. NemenS3i stisk byval pri kolotoci, na ktorom vSak zadarmo nepovozili. No
chlapcom ulahcil splnenie tuzby po lete vzduchom stary pohonny princip samych ,ringiSpirov”. Pat raz na
hornej pavlaci zatoCil a raz sa za to odviezol. Nie jeden Sarvanec stravil takto celé hodové popoludnie, ba
i veCer, pricom si obycajne Skaredo zafulal novu koSelu ¢i nohavice kolomaZou, ktorou bola hojne natreta os
kolotoca. A doma ho ¢akal vyprask, ale do buducich hodov sa v3etko zahojilo a nie zriedka sa pripad opakoval.

Na hodovy pondelok mali zdbavu Zenaci, miestami zvani aj ,muzakmi”. Hraval im gajdoS od obeda do ,velkej
muziky". Stravu si obstaral sam eSte dopoludnia, ked gajdoval po dedine, podobne ako vyhravali Cigani, za o
dostali takmer z kazdého domu po Sestaku a na pridavok zavinak alebo baleStek. Pri gajdoSovi sa vynatriasali
najma starsi. V dobrej nalade si chlapi aj jej rezki eSte dedkovia ,zaverbovali” staré tance a zaspievali pesnicky,
€o najstarodavnejSiu alebo najveselsiu, ktory aku vedel. Niejednému ,pod parou” zacnelo sa zrazu za davnymi
mladeneckymi kosierkami, nuz zastokol si za klobuk husaciu Stvrtku so stehnom, dvihol pred gajdoSom ruku
a zanotil:

»Tancoval tisty s tistou
v komore za kapustou.
Tancoval tenky s tenkou
v kuchyni za putienkou.
Muska im gajdovala -
slamené gajdy mala!”

Ked Zenaci svoju zabavu pretahovali a mladez sa nemohla dockat svojej melédie, zacali mladenci hnevat
gajdosa, aby ho tak prinutili ¢im skor skoncit. Zvycajne zadierali do neho takou nehodarskou:

~Najedol sa gajdos sliZou,
uZ mu ida krizom.

Najedol sa gajdos smotany,
uz sa mu prsty zmotali.”

Potom sa konecne pustili do tanca mladi. Starsi zacas eSte pobudli, chvilu pozerali na mladu Celiadku a pomaly
sa pobrali domov k husacine a dzbankom. Nejeden rozgurazeny dedko si eSte pripalil na fajku a ohdreny
melddiami cestou si pospevoval:

~Ked'som iSiel nadol,
fajku som si zabol -
ked'som iSiel zhora:

vitaj, fajka moja!
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Ani som nevidel,

ani som nepocul,
aby vrabec kukucku
boskdval na bucku.”

Niektori hodari sa odobrali domov eSte v nedelu vecer. Gazdind im nachystala do cégrov a sotrov ,hodové":
caletku, zavinaky, baleSky, putraky, husacinu a z pe€eného prasiatka. Deti dostali od babenky alebo krstnej
mamy peniaze. ZIé jazyky vravia, Ze hodarov na spiatocnej ceste zavse ,vodilo” a pomylili si kolaje. NuZ niet sa
€o Cudovat, lebo ,noc ma svoju moc”, najma po hodoch!

UZ je to raz tak, Ze na svete ni¢ netrva vecne - ani hody. Cez nasledujlce dni sa pojedli vSetky zvysky jedal, lebo
hospodarne gazdiné nedopustili, aby vySlo daco nazmar. Tvrdé slané baleSe pokrajali na ,klinceky”, na pekadi
ich zaliali mliekom, po vrchu pomastili husacou mastou a dali zapiect. Veru, na ¢ase bolo oddychnut si od
husaciny, lebo aj dobrého vela Skodi! A tak i toto vyborné jedlo nasSlo vdacnych konzumentov, ktorych cakala
eSte odlozena kapusta a huspenina. Kalorické sily sa teda vyrovnali a spokojne sa zilo dalej podla starého
prislovia: ,VCera hop - dneska rob!”

Poznamka
Clanok pochadza z obdobia 60.-70. rokov 20. storo€ia.

Zabijacky kedysi, Malokarpatska kuchyna, Zadhoracke recepty
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http://encyklopediapoznania.sk/clanok/1267/zabijacky-kedysi
http://encyklopediapoznania.sk/clanok/1346/malokarpatska-kuchyna
http://encyklopediapoznania.sk/clanok/1366/zahoracke-recepty

