Gaspaco :)

Studena Spanielska rajc¢inova polievka.

Potrebujeme: 500 g rajc¢in, 300 g uhoriek, 200 g papriky, cibulu, stricik cesnaku, olivovy olej, sol, mleté Cierne
korenie, bazalku, oregano a chlieb.

Postup: rajciny a papriku umyjeme a nakrajame na mensie kusky. Cibulu ocistime a pokrajame nadrobno.
Cesnak prelisujeme. Uhorku oSupeme a pokrajame na kolieska. Pokrajanu zeleninu a klsok chleba vloZzime do
mixéra, pridame sol, korenie, oregano a trochu olivového oleja. Rozmixujeme a nechdme vychladit
v chladnicke.

Tip: podavame ozdobené klskami zeleniny a listkami bazalky s platkami chleba, opecenymi na panvici.
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